armatura



Uso del

® Antes de usar las piezas por primera vez, debe eliminar todas las
etiquetas y adhesivos y lavar las piezas con agua jabonosa y
enjuagarlas correctamente.

® Si quedan manchas calcéreas en el interior de la pieza, debe calentar agua
con unas gotas de vinagre, y una vez dejado enfriar, lavarlo normalmente.

® Si se quema la comida debe cubrir de agua la zona, verter un poco
de detergente jabonoso y hacerla hervir durante 10 minutos. Después
debe lavarla frotando con una esponja.

® Si se derrama leche, aceite, etc..., debe limpiar externamente las
piezas antes de volver a colocarlas en el fuego.

® Si se ha olvidado una pieza en el fuego y estd muy caliente, debe
dejarla enfriar lentamente.

® Si la pieza se ha guedado sin liquidos o sin alimentos en el fuego y
por efecto del calentamiento se han vuelto azuladas o amarillas, en
el caso de que la pieza sea brillante debe tratarla con abrillantadores
tipo SIDOL, NETOL TITANLUX, SILVO, etc,. Es muy importante en
estos casos lavar intensamente la pieza como si fuese nueva, antes
de volver a usarla, ya que estos productos son téxicos.



ATENCION

- NO UTILICE NUNCA LEJIA (CLORO, HIPOCLORITO).
- NO DEJE JAMAS UNA PIEZA VACIA SOBRE EL FUEGO.
- SIUTILIZA COCINAS DE GAS EVITE QUE LA LLAMA SOBRESALGA
POR LOS LADOS DE LA PIEZA.
- NO USE ESTROPAJOS DE HIERRO NI PRODUCTOS ABRASIVOS
- SEQUE SIEMPRE LAS PIEZAS DESPUES DE LAVARLAS.




Consejos de utilizacion

# Esta bateria esta fabricada con acero inoxidable, y presentada con
un cuidado disefio de forma bombeada y acabado de espejo en su
interior y en su exterior.

# Su fondo termo difusor esta realizado con un encapsulado que le
confiere unas propiedades (nicas a la hora de cocinar sus alimentos.
Este fondo asegura una distribucion homogénea del calor por todo
el fondo y esto evitara que los alimentos se quemen.

® Bateria muy facil de cuidar y limpiar.

# Asas de bakelita, con toque frio y salvallamas para evitar quemaduras.

# Tapas fabricadas en vidrio termoresistente con respiradero.

® En fenbuzd nos preocupamos por utilizar los materiales mas sanos e
higiénicos. Nuestros productos son totalmente inocuos. No alteran
las caracteristicas organolépticas de tus alimentos y conservan
todos los nutrientes, para gue alimentes a los tuyos de forma sana

y equilibrada.
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